Wino wedlug
Podroznika

o Ktoikiedy wymyslil wino?

o Jakie wino lepsze - libanskie, balkanskie, gruzinskie,
hiszpanskie, francuskie, czy wloskie, a moze z Nowego
Swiata? Ciekawostki i charakterystyka.

o Sekrety win z Toskanii.

« Jak wznosza toast Meksykanie?

« Jakrozpoznac dobry korek?

Jak przyrzadzié orzezwiajaca sangrie?

Prelekcja z pokazem zdje¢ Mozliwosc
organizacji degustacji win
oraz zakupu sadzonek.

PROWADZI PODROZNIK I WINIARZ

www.poznajemyswiat.pl




Prowadzacy - Marcin Musiat

Jestem podréznikiem. Od kilkunastu lat staram sie jak najlepiej pozna¢ nasza piekng planete.
Odwiedzitem 80 krajow na szesciu kontynentach. Bardzo lubie poznawal procesy
powstawania wielu produktéw, ktére nas otaczaja, dlatego kiedy jest to tylko mozliwe,
odwiedzam wszelkie plantacje jakie napotkam na swojej drodze. Wsrdd nich znajduja sie
miedzy innymi plantacje winogron i debéw korkowych. Poznawanie produkeji wina oraz jego
historii stalo sie¢ mojg pasjg, ktdora lubie sie dzieli¢ z innymi. W 2022 spetnilem swoje
marzenie i zatozylem swojg wlasng winnice w Radziszowie.

Poza edukacjg dorostych z zakresu winiarstwa, zarazam mitoscig do swiata najmtodszych —

z moich podrézy przywoze mndstwo materialéw, instrumentéw, zabawek, ktdre przywoze

do przedszkola, czy szkoly, i opowiadam o miejscach, ktére odwiedzitem.

Pokaz ,Wino wedlug Podréznika”
Podczas spotkania opowiem o historii winiarstwa z naciskiem na takie kraje jak Gruzja,
Armenia, Hiszpania, Portugalia i Wlochy. Wytlumacze proces powstawania wina w kwewri,
szklanych gasiorach, terakotowych amforach i beczkach. Opowiem o alkoholach
winopochodnych jak Porto, czy Sherry. Porusze ciekawostki zwigzane z winem jak cud w
Kanie Galilejskiej, podréze wina za Wielkq Wode, szlaki handlowe wina. Wskaze na
przykltadzie korkéw do wina oraz kory z debu korkowego, klasyfikacje korkéw oraz ich
uzytecznos¢. Przedstawie gruzinskie kielichy stosowane podczas Supry. Opisze warunki
naturalne niezbedne do uprawy winorosli oraz btedy podczas produkeji, czy sadzenia
winorosli. Milo, jesli spotkanie zakonczymy degustacja.

ZAMOW SPOTKANIE

warsztaty@poznajemyswiat.pl

+48 512 355 237
www.poznajemyswiat.pl




